
Cépages : Cinsault (40%) - Grenache
(40%) - Syrah (20%).

Nez: aromes fruités

Bouche: note  fruités et
rafraichissante

Technique : culture raisonnée,
vendanges manuelles à la fin
septembre, ramassage et pressurage
direct

Accords mets et vin : en apérifit, sur
des entrées froides, un plateau de
fruits de mer.

A boire dès maintenant, garde
maximum d'un an. A servir à une
température de 10-12°C.

Le domaine se situe à  Montarnaud


