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La Source 2020

AOP Languedoc
APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

e Cépages
Grenache 60% / Syrah 40%

e Vignoble

Notre Rosé AOC Languedoc provient des vignes en coteaux a |'origine de
nos meilleurs vins rosés. L'ensoleillement optimum et le sol de terre rouge
couvert de roches calcaires conferent au raisin une excellente maturation.
L'environnement de garrigue et le rendement naturellement faible apportent
complexité et richesse aromatique.

¢ Vinification

Cette cuvée est issue d'un pressurage direct et offre tonicité, gras et fruité au
vin. Les arbmes variétaux sont exhalés par une fermentation lente en-dessous
de 14°C. Syrah et grenache se completent alors dans un assemblage subfil et
harmonieux.

e Analyse Organoleptique

Robe Rose vif, cristalline.

Nez : Infensément parfumé, le nez exprime les arébmes de fruits des bois
(fraise et framboise), agrémentés de notes florales plus discretes.

Bouche : Ample et gourmande dés I'attaque, savoureuse au coeur et montre
une persistance fruitée remarquable.

e Accords mets et vins
Un vin délicat et fruité pour tout un repas

Causse - Freychet depuis 1804

A servir enfre 10 et 12°C Arnaud Freychet — Vigneron

Domaine de Massereau Tél : 04 66 80 03 23

1990 Route d’ Aubais Mobile : 06 62 25 82 50
30250 Sommicéres

WWW.massereau.com Mail : vin@massereau.com



http://www.massereau.com/

